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FICHA TECNICA

Filtro Magnético para Chocolates

Projetado especificamente para massas viscosas e produtos sensiveis a
temperatura, como chocolate, creme de aveld, doce de leite, recheios,
xaropes e coberturas. Seu diferencial estd na camisa de aquecimento, que
mantém a viscosidade adequada do produto e evita cristalizagao durante o
processo, garantindo fluxo continuo e retencéo eficiente de contaminantes
metalicos sem comprometer a qualidade do alimento. Fabricado
integralmente em inox 316L, atende requisitos rigorosos de HACCP, BRC,
auditorias sanitarias e seguranca alimentar.

EspecificacGes Técnicas

Estado da matéria Massas viscosas e produtos sensiveis a temperatura
Material Inox 316L integral

Diferencial Camisa de aquecimento

Conexdes Sanitaria, tri-clamp e flangeada

Conformidade HACCP, BRC e auditorias sanitarias

Aplicagcbes Comuns
* Linhas de chocolate e derivados
» Bombas de engrenagem
» Moinhos de esfera
* Sistemas de recircula¢éo
* Linhas de recheio e cobertura

Fabricagao propria sob ISO 9001:2015 « Certificado de Medicéo de Gauss em todos os equipamentos ¢ Engenharia interna « Mais de 20 anos
de experiéncia industrial

Solicite seu orgamento técnico
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